	
	ТЕХНИКО-ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ  КАРТА  № 1.1.51
Рецептура по акту проработки № 641
	УТВЕРЖДАЮ

Директор по КП
          [image: image1.jpg]


Н.Б.Переверзева                                                                  


 Наименование блюда: Канапе с салом шпик домашним на черном хлебе
Область применения: ООО «Партнеры Омск Питание», ООО «Партнеры Омск», ООО «Партнеры Томск», ООО «Партнеры Ноябрьск».
Перечень сырья: осетрина, хлеб пшеничный, хрен сливочный, маслины, паприка, масло сливочное, зелень.
Требования к качеству сырья: продовольственное сырьё, пищевые продукты и полуфабрикаты, используемые для приготовления данного блюда (изделия), соответствуют требованиям нормативных документов и имеют сертификаты соответствия и (или) удостоверения качества.

	Наименование продуктов


	Вес

брутто

( в гр.)
	Вес нетто

(в гр.)
	Вес готового

продукта

(в гр.)
	ТЕХНОЛОГИЯ     ПРИГОТОВЛЕНИЯ

	Хлеб бородинский
	30
	20
	
	С хлеба срезают корки, нарезают ломтиками. Сало нарезают ломтиками, по размеру хлеба, чтобы сало не заходило за края. 

Требование к оформлению, подаче и реализации:
На ломтики хлеба намазывают горчицу, укладывают сало и украшают веточкой зелени.
Т отпуска не выше 14° С. 

Требования к качеству: 
Внешний вид: тост хлеба аккуратно нарезан, ломтики сала не выходят за края канапе.
Вкус и запах: характерный входящим в канапе продуктам 
Срок хранения: 12 час  при температуре 4 +/- 2 °С

Оборудование для приготовления:
Пищевая и энергетическая ценность блюда (изделия), г. 
Белки

Жиры

Углеводы

Энергетическая ценность, ккал

Микробиологические показатели, влияющие на безопасность блюда, должны соответствовать требованиям СанПиН 2.3.2.1078-01

	Горчица
	2
	2
	
	

	Сало шпик
	25
	25
	
	

	Зелень
	1,35
	1
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	Выход  готового  блюда:
	
	
	20/2/25/1
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